
⚠️ CONSIGNES DE SÉCURITÉ

1.  Installer l’appareil sur une surface stable, plane,
horizontale et sèche.

2.  Laisser au minimum 30 cm d’espace avec les
murs et tout matériau inflammable.

3.  Ne jamais utiliser l’appareil avec les mains
mouillées ou sur une surface humide.

4.  Dérouler entièrement le cordon électrique avant
utilisation.

5.  Brancher l’appareil uniquement sur une prise 
       230 V avec terre.

1.  Veiller à ce que le câble électrique ne touche
jamais la résistance ou le boîtier de chauffe.

2.  Ne jamais déplacer l’appareil lorsqu’il est chaud.
3.  Ne jamais laisser l’appareil fonctionner sans

surveillance.
4.  Tenir l’appareil et son câble hors de portée des

enfants.

01. 02.
MISE EN PLACE ET UTILISATION
1. Préchauffage

Branchez l’appareil et laissez-le préchauffer environ
10 minutes.
Lors des premières utilisations, une légère odeur ou
un léger dégagement de fumée peut apparaître
pendant quelques minutes.

2. Installation du fromage
Placez le fromage correctement sur le porte-
fromage.
Centrez la demi-meule et positionnez sa surface
parallèlement à la résistance.

3. Réglage de la hauteur
À l’aide du système de réglage par crémaillère,
rapprochez le boîtier de chauffe.

→ La surface du fromage doit se trouver à environ 1 cm
de la résistance.

Ne placez pas le fromage directement contre la
résistance.

4. Faire fondre
Laissez chauffer le fromage environ 30 à 40
secondes, selon la texture et le niveau de grillé
souhaités.

5. Racler
Éloignez le fromage de la résistance en inclinant le
porte-fromage à l’aide de la poignée.
Replacez ensuite le fromage sous la résistance et
recommencez.

GUIDE D’UTILISATION
APPAREIL À RACLETTE ALPAGE DEMI-MEULE

🧽 NETTOYAGE
L’appareil doit impérativement être débranché et complètement froid avant tout nettoyage.

 Utilisez uniquement une éponge douce légèrement humide.
 N’utilisez pas d’éponge abrasive ou de produit agressif.

 Ne jamais immerger l’appareil dans l’eau.
 Ne jamais passer l’appareil sous un jet d’eau.
 Ne jamais mettre l’appareil au lave-vaisselle.

 Ne jamais mouiller la résistance, les branchements ou les composants électriques.
En cas de problème ou de question, contactez-nous directement: 02 41 32 29 41

APRÈS UTILISATION
Débranchez obligatoirement l’appareil dès
que vous avez terminé.
Laissez-le refroidir complètement avant de le
manipuler ou de le nettoyer.
Les parties métalliques peuvent rester très
chaudes plusieurs minutes après l’arrêt.
⚠️ Ne jamais ranger ou transporter l’appareil

encore chaud.

03.

tel:+33241322941


FONCTIONS DES COMMANDES

MARCHE / ARRÊT
➡️ Mise en marche et arrêt du bain-marie.

MOLETTES DE RÉGLAGE
➡️ Réglage individuel de la température de chaque
cuve.

ROBINETS DE VIDANGE
➡️ Évacuation de l'eau contenue dans les cuves
après utilisation, une fois l'appareil arrêté et refroidi.

02.

01.
MISE EN PLACE ET UTILISATION

01. Installation
Fermez les robinets de vidange situés sous les cuves.
Vérifiez que les roues sont correctement positionnées
et bloquez les freins avant utilisation.

02. Remplissage
Versez environ 3 litres d'eau dans chaque cuve.
💡 Il est conseillé d'utiliser de l'eau distillée pour limiter
les dépôts de calcaire.
⚠️ Les bacs alimentaires GN ne doivent pas être en
contact direct avec l'eau présente dans les cuves.

03. Allumage
Branchez l'appareil sur une prise électrique adaptée de
230 V.
Actionnez le bouton marche/arrêt situé sur le panneau
de commande.

04. Réglage de la température
Utilisez la molette de réglage de chaque cuve pour
ajuster la température souhaitée.
Plage de réglage : 30 à 95 °C.

05. Maintien au chaud
Placez les bacs alimentaires GN dans les cuves
prévues à cet effet.
Réglez la température souhaitée et laissez les
préparations chauffer.

GUIDE D’UTILISATION
BAIN-MARIE CHAUFFANT SUR ROULETTE

⚠️ CONSEILS IMPORTANTS ⚠️
✅ Toujours vérifier que les robinets de vidange sont fermés avant le remplissage.

✅ Toujours ajouter de l'eau dans les cuves avant la mise en chauffe.
✅ Toujours bloquer les freins des roues pendant l'utilisation.
✅ Toujours débrancher l'appareil avant le nettoyage.

❌ Ne jamais toucher les surfaces chaudes sans précaution.
❌ Ne jamais vider les cuves lorsque l'eau est encore chaude.
❌ Ne jamais immerger les éléments électriques dans l'eau.
❌ Ne jamais laisser l'appareil fonctionner sans surveillance.
En cas de problème ou de question, contactez-nous directement: 02 41 32 29 41

VIDANGE
Une fois l'appareil refroidi, ouvrez les robinets
de vidange pour évacuer l'eau des cuves.

Nettoyez les cuves et les surfaces avec un
chiffon doux et un produit d'entretien adapté au
matériel de cuisine.
Rincez si nécessaire, puis séchez
soigneusement.

03.

tel:+33241322941


RANGEMENT TASSERANGEMENT TASSE
ÉTAPE 1ÉTAPE 1

Ranger les tasses de façon
que les queues soient
croisées 

Ranger les tasses de façon
que les queues soient
croisées 

ÉTAPE 2ÉTAPE 2

Ranger les tasses
suivantes toutes dans le
même sens

Ranger les tasses
suivantes toutes dans le
même sens



ÉTAPE 3ÉTAPE 3

Les tasses sur les bords
ont leurs queues qui vont
vers l’extérieure

Les tasses sur les bords
ont leurs queues qui vont
vers l’extérieure

ÉTAPE 4ÉTAPE 4
Combler le dernier trou
avec une dernière tasse
Combler le dernier trou
avec une dernière tasse



Roue des actions: nos propositionsRoue des actions: nos propositions

Général:
Raconte une blague
Montre nous tes meilleurs pas de danse
Fais un compliment à ton voison
Chante une chanson
Trinque avec la personne la plus drôle
 Prends une photo avec un.e invité.e
Raconte une anecdote à la personne la plus proche
de toi
Fais ta meilleure grimace

Anniversaire: 
Mets 2€ dans la cagnotte
Montre nous tes meilleurs pas de danse
Fais un compliment à la personne qui fête son
anniversaire
Change de place avec un.e autre invité.e
Fais un selfie avec la star de la soirée
Trinque avec quelqu’un
Crie « JOYEUX ANNIVERSAIRE ! »

Mariage:
Trinque avec un témoin
 Prends une photo avec un.e invité.e
Fais une photo avec la maman du marié
Fais ton meilleur pas de danse
Fais un compliment à ton voison
Trinque avec le papa de la mariée
Écrit un mot sur le livre d’or

Cadeau:
Offre un cadeau à l’invité de ton choix
Invite un invité à une activité de ton choix
Organise une soirée pizza et invite un invité
Promets un petit cadeau surprise à un invité
Offre le prochain café à un invité
Donne un bon de 20 € à l’invité de ton choix
Offre une bouteille à un invité
Pose une date maintenant pour payer le restau à un
invité

Soirée arrosé “Sous l’eau”:
Tu bois une bières avec un.e invité.e
Prends 2 shooters d'affilée
Perdu, tu dois une bouteile à l’organisateur
Tout le monde à l’eau: trinquez tous ensemble
Le requin attaque: choisis quelqu’un qui doit boire avec
toi
Retour au port : fais une pause et désigne quelqu’un
pour trinquer à ta place
Capitaine du navire : choisis le prochain joueur
Tu bois un verre avec l’organisateur

SOIRÉE ENTRE AMIS: 
Trinque avec ton voisin
Fais rire quelqu’un
Danse pendant 10 secondes
Photo de groupe obligatoire
Chante le refrain d’une chanson
Fais ton meilleur déhanché
Tape dans la main de 3 personnes
Fixe quelqu’un dans les yeux pendant 5 secondes sans
rire

DIPLÔME / FIN D'ÉTUDES:
Crie « ON A RÉUSSI ! »
Trinque avec un diplômé
Photo avec un ancien camarade
Chante ton hymne de promo
Imite un prof
Fais ta danse de la victoire
Rejoue ta meilleure soirée étudiante
Fais semblant de recevoir ton diplôme

NOUVEL AN
Trinque avec quelqu’un
Crie « BONNE ANNÉE ! »
Fais ta première danse de l’année
Photo avec 3 personnes
Chante ta chanson de l’année
Donne ta résolution la plus improbable
Fais une pose de star
Souhaite une bonne année à quelqu’un que tu connais
peu
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